
 

 

“Territorio trufa: La 
tierra de las piedras”



Día 19 de junio.  Encinacorba: 

  10.30 Presentación de las Jornadas, por el Presidente de la Comarca de 
Cariñena, Alcalde de Encinacorba y autoridades pertinentes. 
   
  11.00 Final del Concurso de Cocina con trufa de Aragón. 
   Final del Concurso Cocina con Trufa de Aragón Instagram y 
Facebook. 
  Video de la Ana Felipe ceramista de Villanueva. Cerámica tradicional de la 
zona. 

   Final Presencial de los Alumnos de la Escuela de Hostelería TOPI 
   Degustación de los cócteles finalistas de los alumnos. 
   
  Video de Ana Felipe ceramista de Villanueva. Materiales para su uso en 
hostelería. 

   Final del Concurso de Alumnos de Master D. Degustación de la 
misma por Hugo Lopez, Profesor de Cocina de la Escuela de Hostelería Master D. 
   
  12.00 CATA de vinos de la Bodega Grandes Vinos, patrocinadora del 
Concurso. 

  12.30 Anuncio de los Ganadores y entrega de premios.  
  Degustación de productos trufados. 

RUTA DE LA TAPA Y PLATOS TRUFADOS. 



 17:00 TALLER PRÁCTICO TRUFADO DE ALIMENTOS. “MAS ALLÁ DEL 
HUEVO”. Impartido por Patricia Sola. Degustación de alimentos trufados. 
 Cata de Sangría. 
  
  
 17:30 TALLER DE JUEGOS TRADICIONALES ARAGONES. Puesto en marcha 
por el Club de Tiro de Barra y Bola de Calatorao. Para todas las edades, luego se hará una 
merienda popular.  
  

 20.30 CENA DEGUSTACION CON ALIMENTOS TRUFADOS “La noche de San 
Juan” 
 Clara Cross “Restaurante la Rebotica”. 
 José Manuel Gamarra Romeo “Makoondo coctelería” 
 Ermita de Santa Cruz. 
  
Domingo 20 de junio Encinacorba 

 10:00 SALIDA A CAMPO A CAZAR TRUFA Y POSTERIOR ALMUERZO 
TRUFERO. 
 Trinidad Usón Gasca “Foresta Algairén” y almuerzo con alimentos trufados por el 
Casino de Encinacorba. 
  

 12:00 SHOWCOOKING PARA ADULTOS. Hugo López, Escuela de Hostelería 
Master D 
 Cata de Vinos. 

 12:00 SHOWCOOKING INFANTIL. Ana Cristina Lahoz, By Persemoon. 
  



 

Sábado 19 de junio Villanueva de Huerva. 

 11:00 Charla de la ceramista Ana Felipe. 

 12:00 SHOWCOOKING CON TRUFA; a cargo de Eduardo Comín de la Escuela de 
Hostelería TOPI. Pabellón 
Cata de vinos. 

 RUTA DE LA TAPA Y PLATOS TRUFADOS. 

 17:00 EXHIBICIÓN DE PERROS TRUFEROS. Trinidad Usón Gasca “Foresta 
Algairén”.  

 18:00 TALLER ACEITES TRUFADOS. Trinidad Usón Gasca “Foresta Algairén”. 
Cata de vinos. 

Domingo 20 de junio Villanueva de Huerva 

 10:30 Charla de la ceramista 
  
 12:00 SHOWCOOKING CON TRUFA para adultos por Moises Andaluz de la 
escuela de Hostelería TOPI 
  

  



Proyecto de:  

SINGULARI FINES 
Coordinado por Trinidad Usón Gasca. Foresta Algairén. Empresa especialista en trufa y 
cultivos alternativos. Charlas y cursos sobre trufas y truficultura. Gestión de eventos. 
  
Móvil: 699436177. Email: info@forestaalgairen.com 

Co-coordinadora: 
 Patricia Sola Ortega: Revolución Gastronómica. Asesoría para empresas en 
seguridad alimentaria, gestión de procesos, desarrollo de producto y marketing. 
Divulgadora gastronómica.

mailto:info@forestaalgairen.com

